









Прилог бр.1

ТЕХНИЧКА СПЕЦИФИКАЦИЈА

ДВОПЕК (бели)

1. Предмет 
Предмет ове Техничке спецификације су захтеви за утврђивање састава, квалитета, начина означавања, карактеристика појединачног и збирног паковања, проверу квалитета, рокова чувања и складиштења производа двопек, намењеног за исхрану Војске Србије (у даљем тексту ВС).

2. Намена 

Производ  је намењен за исхрану припадника ВС. Производ мора да има одговарајућа сензорна  својства (боја, мирис, укус, изглед) својствен за животну намирницу за коју је прописана ова Техничка спецификација.

3. Дефиниција производа

Двопек је сушени пекарски производ осушен до садржаја влаге који обезбеђује стабилно складиштење производа у прописаном року. Двопек је произведен од пшеничног брашна  Т-500. Производи се према важећем Правилнику о квалитету жита, млинских и пекарских производа и тестенина. Рок употребе готовог производа је најмање 12 месеци.
4. Сировине и додаци

Сировине и додаци који улазе у састав производа двопек морају испуњавати одредбе Закона о безбедности хране и важећих правилника о квалитету намирница. 

Основна сировина за производњу двопека је пшенично брашно  Т-500 уз употребу биљне масти, шећера, свежег пекарског квасца, скробног сирупа, кухињске соли, сојиног брашна, малтекса, лецитина и аскорбинске киселине, уз додатак воде потребне за замес производа.  
5. Начин израде
Израда подразумева организацију и реализацију технолошког поступка производње по прописима пекарске индустрије, у складу са дефинисаним захтевима из ове техничке спецификације и потребама производње, у циљу добијања производа траженог квалитета. 

6. Захтеви квалитета 
6.1. Сензорна својства

Двопек је калупираног облика, пријатаног и својственог мириса и укуса, светло браон боје, хрскав, сув и лако се ломи. Кора двопека је дебља и добро пријања уз средину производа. Средина производа је густе и хомогене структуре. 

6.2. Изглед амбалаже

Производ је упакован у амбалажу од полипропиленске фолије, прописно декларисан. Производ је затворен термоваром, без видљивих оштећења на амбалажи.
6.3.  Хемијски састав готовог производа:

· Садржај влаге, до ...............................................................7 %
· Садржај протеина, минимално...........................................9,9 %
· Садржај масти, максимално...............................................5,9 %
· Садржај угљених хидрата, минимално............................75,7 %
· Кухињска со, максимум .....................................................1,5 %
7. Обележавање

Означавање двопека врши се у складу са важећим Правилником о декларисању, означавању и рекламирању хране (''Службени гласник РС'', 19/2017, 16/2018, 17/2020 и 118/2020);

8. Паковање

8.1. Појединачно паковање

Производ се пакује у полипропиленску амбалажу нето масе 100 g и затвара термоваром, тако да обезбеди артикал од расипања и квара у гарантном року. 
8.2. Збирно паковање

Производ се пакује у збирно паковање од петослојне валовите лепенке. 

9. Законске одредбе

Поред наведених захтева за квалитет двопека, квалитет артикала хране који је предмет ове Техничке спецификације, мора одговарати одредбама следећих прописа и то: 

· Закон о безбедности хране ("Сл. гласник РС", број 41/09 и 17/19);
· Закон о предметима опште употребе ("Сл. гласник РС", број 25/2019); 
· Закон о хемикалијама ("Сл. гласник РС", број 36/09, 88/10, 92/11, 93/12 и 25/15);
· Правилник о квалитету жита, млинских и пекарских производа и тестенина ("Службени гласник РС'', бр. 68/2016 i 56/2018); 

· Правилник о максимално дозвољеним количинама остатака средстава за заштиту биља у храни и храни за животиње („Сл. Гласник РС“, број 132/2020);

· Правилник о општим и посебним условима хигијене хране у било којој фази производње, прераде и промета („Сл. гласник РС“, број 72/10 и 62/18);

· Правилник о прехрамбеним адитивима (''Службени гласник РС'', 53/2018);

· Правилник о декларисању, означавању и рекламирању хране (''Службени гласник РС'', 19/2017, 16/2018, 17/2020 и 118/2020);

· Правилник о претходно упакованим производима („Сл. гласник РС“, број 30/2018);
· Правилник о условима у погледу здравствене исправности предмета опште употребе који се могу стављати у промет (“Сл. лист СФРЈ”, број 26/83, 61/84, 56/86, 50/89, 18/91, 60/19 – др. правилник и 78/19 – др. правилник);

· Водич за примену микробиолошких критеријума за храну, Београд 2011. године, Министарство пољопривреде. 

Страна 3 oд 3

