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Одговоре на питања/захтев за додатним  

информацијама и измену конкурсне 

документације за ЈН број 38/2019,  

о б ј а в љ у ј е . -  

       

 

 

Заинтересовано лице је дана 09.09.2019. године и 10.09.2019. године доставило следећа 

питања/захтев за додатним информацијама/појашњењима конкурсне документације, ЈН 

број 38/2019 – Опрема за домаћинство и угоститељство: 
 

 

 

На основу члана 63. Закона о јавним набавкама (“Службени гласник РС”, бр. 124/12, 14/15 и 

68/15, у даљем тексту ЗЈН), а у вези наведеног захтева заинтересованог лица, наручилац Управа 

за набавке и продају Сектора за материјалне ресурсе Министарства одбране, даје следеће 

одговоре: 



Одговор на питање бр.1. које се односи на техничку спецификацију за ставку бр.2.5. 

Пећ конвекцијск електрична (партија 2.) је уједно измена конкурсне документације за 

ЈН 38/2019 – Опрема за домаћинство и угоститељство, на страни 47, део 6 – I – 4 

конкурсне документације "ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ КОЈЕ ПОНУЂЕНО ДОБРО 

МОРА ДА ПОСЕДУЈЕ, партија 2. Шпорети и  електричне пећнице, које сада гласи: 

2.5. ПЕЋ конвекцијска, електрична 

- електрична конвекцијска пећница, треба да буде на сопственом постољу. 

- начин рада: конвекцијски, парни и комбиновани; 

- капацитет плехова 10 GN2/1; 

- конвекцијски циклус минимално од 50 ºC (или мање)  до 300 ºC (или више); 

- минимално 65 програма; 
- комора израђена од нерђајућег челика AISI 304; 

- да поседује сонду температуре језгра; са омекшивачем воде; 

- да има функције паузе, подешавања влаге и аутоматског чишћења; 
- електрични прикључак 400V/3N/50Hz; снага минимално 25 kW. 

- уз пећницу испоручити 10 плехова, одговарајућих димензија. Плехови треба да буду пуни и 

израђени од inox-а, у димензијама комплатибилним са конвекцијском пећи (ширина и 

дужина) и минималне висине 50 мм. 

- постоље са ругулационим ногицама, штелућим по висини 

- Гарантни рок: минимално 2 године. 
 

 
Слика: приближан изглед 

Одговор на питање 2: 

Партија 6. Позиција 6.1 Казан електрични херметички од 150 литара: 

Казан мора имати могућност херметичког затварања. 

Одговор на питање 3: je дат у одговору тј. измени конкурсне документације (акт 

наручиоца бр. 511-15 од 10.09.2019. године објављен на порталу УЈН дана 10.09.2019. 

године под шифром 2474082 и 2474085) , али у односу на претходну објаву има још једну 

измену која сада гласи: 

7.1. ЛИНИЈА за самопослуживање са топлим ормарима 

- Материјал за израду линије је нерђајући прохром.  

- Линија треба да се састоји од следећих делова: Топла купка за готова јела, хладни сто за 

салате, хладно сто за колаче,  неутрални део са преградама за есцајг и постољем за тацне. 

Сто са топлом купком за готова јела:  
- Оквирне димензије стола без стаклене надградње: дужина 140 цм,  висина 85 цм, дубина 80 

цм. 

- Доњи део је неутралан – затворен са клизним вратима; 

- Стаклена надградња има једну полицу и нема расвету. 

- Топла купка треба да има 4 (четири) посуде. 

Хладни сто за салате: 

- Хлади се само горњи део, доњи део је неутралан – затворен са клизним вратима; 

- Оквирне димензије стола без стаклене надградње: дужина 140 цм; висина 85 цм, дубина 80 

цм 



- Стаклена надградња има једну полицу и нема расвету. 

Хладни сто за колаче:  
- класични хладни сто са заштитном стакленом надградњом;  

- оквирне димензије стола без стаклене надградње: дужина 140 цм,  висина 85 цм, дубина 80 

цм 

- Стаклена надградња има једну полицу и нема расвету. 

Неутрални део са преградама за есцајг и тацне: 

- Оквирне димензије – дужина 110 цм, висина 165 цм, дубина 80 цм. 

Дозвољена толеранција у димензијама на свим деловима линије је +/- 5%. 

Елементи на предњој страни требају имати решеткасту конзолу за гурање тацни, осим 

елемента са преградама за есцајг и тацне. 
- Дужина линије од 5 до 5,5 м. 

- Гарантни рок: минимално 2 године. 

 
Слика: приближан изглед 

 

 

 

Одговор на питање 4. које се односи на техничку спецификацију за ставку бр.2.8. 

Плински штедњак са 4 грејна тела и пећницом (партија 2.) је уједно измена конкурсне 

документације за ЈН 38/2019 – Опрема за домаћинство и угоститељство, на страни 

48, део 6 – I – 4 конкурсне документације "ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ КОЈЕ 

ПОНУЂЕНО ДОБРО МОРА ДА ПОСЕДУЈЕ, партија 2. Шпорети и  електричне 

пећнице, које сада гласи: 

2.8. ШТЕДЊАК плински са 4 грејна тела и пећницом 

- Шпорет плински треба да има 4 грејна тела и плинску пећницу GN2/1. 

- Горионици израђени од специјалног лива или гуса.  

- Тело шпорета треба да је израђено од inox AISI 304, са ногицама од нерђајућег челика.  

- Димензија шпорета: 800х900х850/900 mm ±50 mm.  

- Максимална прикључна снага горионика од 24 до 26 kW, а прикључна снага пећнице од 5 до 6 kW.   

- Дугмад за укључење и регулацију температуре треба да са кућиштем-постељицом спречавају 

продор просутих течности ка прекидачима и унутрашњој инсталацији шпорета.  

- Гарантни рок: минимално 2 године. 

 

 
Слика: приближан изглед 

 

 

 



Одговор на питање 5. које се односи на техничку спецификацију за ставку бр. 2.9. 

Штедњак електрични са 6 грејних тела и пећницом (партија 2.) је уједно измена 

конкурсне документације за ЈН 38/2019 – Опрема за домаћинство и угоститељство, 

на страни 49, део 6 – I – 4 конкурсне документације "ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ 

КОЈЕ ПОНУЂЕНО ДОБРО МОРА ДА ПОСЕДУЈЕ, партија 2. Шпорети и  електричне 

пећнице, које сада гласи: 

2.9. ШТЕДЊАК електрични са 6 грејних тела и пећницом 

- Шпорет електрични треба да има 6 грејна тела (рингле) и пећницу GN2/1. 

- Рингле су четвртасте израђене од специјалног лива. 

- Дугмад за укључење и регулацију температуре треба да са кућиштем-постељицом 

спречавају продор просутих течности ка прекидачима и унутрашњој инсталацији 

шпорета. 
- Материјал израде структуре, горње радне површине, (посуде за сакупљање масноће – 

опционо) - INOX AISI 304, са ногицама од нерђајућег челика; 

- Заобљене ивице на предњој страни по HACCP стандарду;  

- Шест грејних плоча минималних димензија 300х300 mm  (од  минимум 4 x 2.8 kW); 

- Eлектрична пећница са минимално једном решетком;  

- Прекидачи за укључење/искључење и регулацију радне температуре са заштитом од 

продора-подливања течности; 

- Сигурносни термостат са могућношћу ресетовања;  

- Потребно је да поседује посуду или плех за сакупљање масноће; 

- Одвојена термостатска регулација радне температуре (од 50°C или ниже до 300°C или више) 
за горњи и доњи грејач пећнице;  

- Тајмер са звучним сигналом за крај процеса термичке обраде у пећници; 

- Светлосни индикатор рада грејних плоча и грејача пећнице; 
- Водилице плехова и решетке са опцијом скидања ради лакшег чишћења; 

- Постоље са регулационим ногицама штелујућим по висини;  

- Прикључна снага максимално до 25 kW; 

- Висина уређаја 800mm-950mm 

- Гарантни рок: минимално 2 године. 
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БМ                                                             

 НАЧЕЛНИК 

 п у к о в н и к 

    др Александар Цакић дипл. инж. 
 


