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Beorpan

[Tojammeme KoHKypcHe ToKyMeHTamuje
y IIOCTYIIKY jaBHe Ha0aBKe qobapa

0p. 113/2018- TecTenune u cend,
o0jaBJpyje.-

Y ckiany ca wianoM 63. cta 3. 3akoHa o jaBHuM HaGaBkama (,,Ciyx6enu rmacaux PC“ Opoj
124/12, 14/15 u 68/15) Hapyunnan oGjaBibyje OAroBOp Ha muTame mocTaBibero 08.01.2018.
TOMHE OX CTpaHE 3aMHTEPECOBAHOr JIMIA y jaBHO] HabaBuu Gp. 113/2018- TecTenune u ceH,
1o cnenehem

IMurame 3AHHTEPECOBAHOI JIMLIA:

Kako je xao momatau ycnos ma crpanu 16/78 3axtesan HACCP CTaHIpaj 3a NoHyhaua u
npoussolaya, Ja 1M je y MOHYAM NPHXBATJBHBO J0CTaBibare 1SO 22000:2007 CTaHZapna 3a
nonyhaya u npoussolaua noGapa?

Oparosop:

3a foKasuBarbe UCIYHEHOCTH JONATHOT YCIOBA MO TaukoM 7) O yCIIOCTaBJbaby CHCTEMA 3a
ocurypame Oesbennoctu xpane - HACCP cucrema, moske ce MOCTaBHTH craumapa  ISO
22000:2007, 063upoM ma ce ucTu u TeMesbH Ha 3axteBuma HACCP cucrema. Kao u y ciy4dajy
nocraBipamba Cepruduxara HACCP u Cepruduxar ISO 22000:2007 Mopa OuTH Banuzan (na
HMa BOXHOCT) Y BpeMe OTBapara MOHy/a.
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